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Buffet & Meniivorschldge

Wir sind Dani & Rene Huhle vom Glashaus Genuss Catering & sind durch & durch Gastronomen &
ein Familienunternehmen.

Gestartet haben wir 2007 mit unserem Restaurant in Mannheim. Das Glashaus Restaurant mit
unserem Catering haben wir 15 Jahre mit Herz & Seele betrieben. Heute planen & fihren wir
Events in ganz Deutschland & Uber die Grenzen hinaus, mit viel Liebe zum Detail durch.

Wir mdchten Sie & Ihre Gaste begeistern & verwdhnen! Lernen Sie unsere kulinarischen
Kostlichkeiten kennen & gehen Sie mit auf eine genussvolle Reise. Wir lieben, was wir tun.

Dani Huhle

info@aqlashaus-genusscatering.de

0170—-707 24 14

www.glashaus-genusscatering.de

Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70 — 707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de
64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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Fingerfood N°1

Laugengeback / gefiillt / ungefillt
Curryfrischkdsecreme / Krduterquark / gesalzene Butter (OFF)

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt
1 €5 €

Fingerfood N°2

Bruscetta / Tomate / Knoblauch / Basilikum (OFF)
Gerdstetes Steinofenbrot / Rindercarpaccio / Limonendl / Grana Padano Spane / Krduter
Gebratene Garnele / mariniert

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt
1 €11 €

Fingerfood N°3

Focaccia / Flammlachs ,,Glashaus* / Fenchel / eingelegter Ingwer / rotes Pesto / Kresse
Liegenkase / Berberitze / Schnittlauch (OFF)
Vitello vom Kalb / Thunfischcreme / Kapernapfel (SpieB)

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt
1 €11 €

Fingerfood N°4

Thunfisch gebraten / Melone / Sesam Wakame / Wasabi
Sepia-Cranberry Crostini / Mango / Biiffelmozzarella / Krduter (OFF)
Ochsenschwanzpraline (gebacken) / Krduterknuspermantel / Limonendip

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt
1 €125 €

OFF-ohne Fisch & Fleisch

Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70—-707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de
64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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Fingerfood N°5

Mini Rinderfiletburger / Currycremé / Rostzwiebel / Tomate
Borekteig, gebacken / Zucchini-Schafskase / Dip (OFF)
Blinis / Lachs / Guacamole

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt
1 €15 €
Fingerfood N°6

Tramezzini Roll / Dattelcremé / Ziegenkdse / Tomate / Rucola
Crostini / Hummus / karamellisierte Nisse / Granatapfel (vegan)

Hahnchensatay SpieB / Dip
Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt
1 €115 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70—-707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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Mediterranes Flylng Buffet (in kleinen Bowls/Glischen)

Vorspeisen
Mediterraner Kartoffelsalat im Glas (OFF)
Marinierter Pulpo / Aioli / Sellerie / Knusperbrot im Glas
Vitello Tonnato vom Kalb / eingelegte Kaperndpfel / Thunfischcreme
Risotto / Gemiise / crispy Rucola (OFF)

Hauptspeisen
Geschmorte Ochsenbackchen / Grillgemise / Polenta

Gefiillte Gnocchis / Tomaten-GemUsesugo / Grana Padanohippe (OFF)

Desserts
Aprikosentarte / Pistazieneis / Crumble
Mascarponecreme / Cantuccini / Beerenragout im Glas

OFF- ohne Fisch & Fleisch

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt

1 €455 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70—-707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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Asiatisches Flylng Buffet (in kleinen Bowls/Glischen)

Vorspeisen

Thunfisch / Quinoa / Sesam / griines Gemiise / Wasabimayonnaise
Rindertartar / Pak-Choi / Cashew / Hoisinsauce

Praline von der Ente / Bergpfeffermantel / Kumquatchutney
Knusprige Glashaus Friihlingsrolle / asiatischer Gemusesalat / Orangen-Vinaigrette (OFF)
Hauptspeisen
Masamam-Kichererbsencurry / Shiitake / Kartoffeln / Gemiise / Friihlingslauch / (vegan)

Hahnchen / Basmatireis / Pflaumen-Jus / Gemise

Desserts
Kokoseis / Ananas im Glas
Zitronentarte // Crunch

OFF- ohne Fisch & Fleisch

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt

1 €455 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70—-707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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Sommerliebe

Vorspeisenvariation (serviert)
Bunte Blattsalate / Dattel-Balsamicovinaigrette / Parmesan-Cookie / Dorrtomate / Basilikum
Gratinierter Ziegenfrischkdse / Feige
Gebratene Garnele / Dip
Brotauswahl / gesalzene Butter (OFF) / Avocado-Tomatendip (vegan)

Hauptgang (Buffet)
LIVE: Pastastation: Kreieren Sie Ihre Lieblingspasta —
Penne - Gnocchis / Tomatensugo / mediterranes Gemise / hausgemachtes Pesto / Rucola / Chili
/ Shrimps / Grana Padano
Live am Buffet tranchiert: Roastbeef, sous vide gegart / Rotwein-Schalotten Jus / saisonales
GemUse / Rosmarinkartoffel
Kichererbsencurry / Kokosmilch / Gemiise / Quinoa (vegan)

Dessert (Buffet)
Matcha Creme Br(ilee
Mokka-Kardamom Mousse / karamellisierte Niisse
Obstsalat / heimisch-exotisch / Minze (vegan)

OFF- ohne Fisch & Fleisch

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt

1 € 48,5 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70 — 707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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Franzosisch genieBen

Vorspeise (serviert)
Blattsalate / Balsamicovinaigrette / Brickteig, gebacken / Ziegenkdse / Zucchini (OFF)
Brotauswahl & Dip

Hauptgang (Koch benétigt)
Live am Buffet: Roastbeef rosa gebraten / Rotwein-Schalotten Jus / saisonales Gemiise /
ofenfrisches Kartoffel-Gratin
Zander / Dijonsenfsauce / Romanesco / bunter Reis
Lamm / Krduter / Rosmarinjus / buntes Bohnengemiise / Pommes Anna

Dessert
Mousse au chocolat / Crumble
Créme Br(ilée
Kaseauswahl / Friichte / Baguette / Niisse

OFF — ohne Fisch & Fleisch

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt

1 €46,5 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70 — 707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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Hochzeitsgrillen

Vorspeisen im Weckglas / Schélchen
Glasnudelsalat / Gemise / Limonen / Chili (vegan)
Saibling / Mango / Gurke / Limonendl
Linsen / Melone / Paprika / Schafskdse / Crunch (OFF)
Cous Cous / Raz el Hanout / Gemiise / Niisse / getrocknete Friichte (vegan)
Sommerliche Blattsalate / Dattelvinaigrette & Balsamico Dressing / Rohkost / Cerealien (vegan)
Brotauswahl

Hauptgang - Live vom Grill
Rinderhtifte / Gin-Rosmarinmarinade
Pulled Hiihnchen / Glashaus Honig Marinade, gezupft & sous vide gegart
Salsiccia (Fenchel Bratwurst)
Mediterran marinierter Schafskdse (OFF)
Beilagen Grill-GemUse / StiBkartoffelstampf / Facherkartoffel ,,Glashaus* (vegan)
Dips Curryfrischkdsecréme / Krduter-Sauercréme (OFF) / Ananas-Chili Salsa (vegan)

Dessert
Tiramisu
Obstsalat / heimisch-exotisch (vegan)
Aprikosen Pina Colada Mousse / Kokos / Schokolade

OFF — ohne Fisch & Fleisch

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt

1 €485 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70 — 707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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1001 Nacht Buffet

Vorspeisen
Orientalischer Kartoffelsalat / Olive / getrocknete Tomaten / Knoblauch / rote Zwiebel / Minze
(vegan)
Tomaten / Melone / Gurke / Schafskdse / Minze (OFF)
Bulgur / Granatpafel / Petersilie / Tomate (vegan)
Salatbar, sommerliche Blattsalate / Dattel & Balsamicovinaigrette / Rohkost (vegan)
Dips: Curryfrischkdsecremé / Tomaten-Harissa / Auberginen-Cremé / Brotauswahl

Hauptgang - Live vom Grill
Lamm mariniert
Zitronenhdhnchen / sous vide gegart
SteinbeiBer / Olivendl / Limone / Krduter
Beilagen: Gewlrzreis mit Niissen & getrockneten Friichten / Facherkartoffel ,,Glashaus® /
mediterranes Grillgemiise OFF

Dessert
Baklava
Kardamom Mousse au chocolat / karamellisierte Niisse
Obstsalat / Beeren

OFF- ohne Fisch & Fleisch

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt

1 €475 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70 — 707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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Buffet Mediterran

Vorspeisen
Vitello Tonnato vom Kalb / Thunfischcréme / Kaperndpfel
Antipasti: Zucchini / Steinpilzchampignons / Paprika / Oliven (vegan)
Mozzarella / Tomaten / Melone / Balsamico / Rucola (OFF)
Salatbar / 2 verschiedene Dressings / Rohkost / Cerealien (vegan)
Brotauswahl & korrespondierende Dips

Hauptgang
Hahnchenkeulen (ohne Knochen) im eigenen Sud gegart / Kartoffel / Krduter / getrocknete
Tomaten / Oliven / Knoblauch
Schweinegansel / mediterran mariniert / sous vide gegart / Jus / Ratatouille / Polenta
SteinbeiBer / Limonensauce / Gemiise-Tagliatelle

Dessert
Bourbon Vanille Panna Cotta / Fruchtsauce
Espresso Mousse / Crumble
Obstsalat / heimisch-exotisch

OFF- ohne Fisch & Fleisch

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt

1 €43 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70 — 707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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Vegan — Buffet

Vorspeisen
Glasnudelsalat / Gemiise / Limonen / Chili
Cous Cous / Berberitze / Kiirbis, stiB-sauer / Raz el Hanout / Minze SiiBkartoffel / Ananas /
Kokos / Curry / Krduter
Antipasti: Aubergine / Zucchini / Paprika / Borettozwiebel / Steinpilzchampignons / Tomate
Brotauswahl / rote Bete Hummus / Tomaten-Guacamole

Hauptgang
Gefilllte Portobellopilze / StiBkartoffelstampf / Madeira-Jus
Linsen-Ballchen ,Glashaus* / Cajun-Mohren / Quinoa
Live am Buffet — Pastastation, kreieren Sie lhre Lieblingspasta
Penne / Tagliatelle / Tomatensugo / Rucola-Nuss Pesto / saisonales Gemiise / Avocado /
Knoblauch / Chili

Dessert
Obstsalat / heimisch-exotisch
Limonentarte / Crumble
Schokoladen-Dattelmousse / karamellisierte Niisse

OFF- ohne Fisch & Fleisch

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt

1 €42 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70 — 707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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MENU N°1

Vorspeisenvariation
Rindercarpaccio / Limonendl / Grana Padano Spéne
Burrata Fresca / Tomaten-Honig Reduktion / Zupfsalat (OFF)
Brotauswahl / korrespondierender Dip

Hauptgang
Doradenfilet / Krauterdl / mediterranes Gemise / Rosmarinkartoffel

Dessert
Tiramisu ,,Klassisch*

OFF- ohne Fisch & Fleisch

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt

1 € 44 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70 — 707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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MENU N°2 — VEGAN

Vorspeise
Blattsalate / Holunderbliten-Vinaigrette / Gemuserolle / Wasabi
Brotauswahl / korrespondierender Dip

Hauptgang
Kichererbsencurry / Kokosmilch / Zucchini / Quinoa / Krduter

Dessert
Limonentarte / Crumble

OFF- ohne Fisch & Fleisch

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt

1 € 36 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70 — 707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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MENU N°3

Vorspeise
Liegenkase gratiniert / Honig / Pfliicksalat / Feigen / Limonendl (OFF)
Brotauswahl / korrespondierender Dip

Hauptgang
Roastbeef / sous vide / Rosmarinjus / bunte Bohnen / ofenfrisches Kartoffelgratin

Dessertvariation
Valrhona Schokoladenmousse / Crepé Suzette / Fruchtragout / Bourbon Vanilleeis

OFF- ohne Fisch & Fleisch

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt

1 €45 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70 — 707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de
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Mitternacht Kombi N°1

Kleines Kasebuffet / deftige Gulaschsuppe / Brotauswahl

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt
1 €13 €

Mitternacht Kombi N°2

Kleines Kasebuffet / Currywurst / hausgemachte Sauce / Brotauswahl

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt
1 €13 €

Mitternacht Kombi N°3

Chili con Carne / bunte Bohnen / Paprika / Mais
Guacamole / Sauer Cremé / Brotauswahl

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt
1 €13 €

Mitternacht Kombi N°4

Wrap / Curryfrischkdsecremé / Truthahn / Tomate / Salat
Wrap / Avocado / Falafel / Gurke / Tomate / Rucola (vegan)

Personenanzahl Preis pro Person Preis gesamt

1 €11 €
Glashaus Genuss Catering Tel.: 01 70 — 707 2414
Claus-Kroencke-StraBe 7 Mail: info@glashaus-genusscatering.de

64579 Gernsheim www.glashaus-genusscatering.de



